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FERIVIES

Gateau au chocolat fondant : la
meilleure recette

Préparation 10 mn  g& Cuisson 25 mn - (O Temps Total 35 mn

Ingredients / pour 6 personnes

e Chocolat noir: 200 g
e Oeuf: 4

Sucre 150 g

Farine : 80 g

Beurre: 200 g

PREPARATION

Prechauffer le four therm.6 (200°C).

Casser la tablette de chocolat dans un petit saladier. Rajouter 4
cuilleres deau et faire fondre au micro-ondes. Attention de ne pas
cuire le chocolat.

Faire fondre le beurre dans un autre petit saladier au micro-ondes et le
3 rajouter au saladier du chocolat fondu, Melanger.

Dans un grand saladier, melanger les ceufs et le sucre, puis la farine.

Verser le chocolat fondu dans le grand saladier et mélanger jusgu'a
S [obtention d'une pate homogene.

Pour finir

Verser dans un moule beurre et farine. Faites cuire 25 minutes environ
(gjuster ce temps de cuisson pour obtenir un cceur plus ou Moins
fondant). Bon appetit !
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